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La pizzeria con l‘orto
di Alberto Morello

tarters

Tagliere di Crudo Veneto DOP | €12

servito con il nostro pane

Tavolozza Rossa | €18
CONSIGLIATO PER LA CONDIVISIONE
schiacciata romana al pomodoro, burrata
pugliese, selezione di acciughe del Cantabrico,

salsiccia rossa di Castelpoto, olive di Gaeta

Selezione di Salumi e Formaggi | €18

CONSIGLIATO PER LA CONDIVISIONE

servito con schiacciata romana al rosmarino

Farine macinate a pietra, lunga
lievitazione, ingredienti freschi, di
stagione e del nostro orto.

SELEZIONE DI MARGHERITA...

Margherita | €9

pomodoro S. Marzano dop, fiordilatte pugliese

Pomod’‘oro | €13

pomodorino giallo, burrata pugliese, basilico

Napule | €13
pomodoro S. Marzano dop,
pomodorini del Piennolo dop, ricotta di bufala,

basilico fritto

Coast to Coast | €13
pomodoro “Petrilli”, mozzarella di bufala

Campana dop, olio al basilico
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LA NOSTRA INTERPRETAZIONE DI PIZZA
farine macinate a pietra, lievito madre,
lunga lievitazione, ingredienti freschi,
di stagione e del nostro orto.

La Margherita | €12
pomodoro “Petrilli”,

fiordilatte pugliese, origano

La Bufala Campana Artigianale D.O.P. | €19

e pomodoro “Petrilli”

Burrata e Crudo Veneto D.O.P. | €20

IMPASTO AL FARRO

L'acciuga di Cetara | €20

pomodoro “Petrilli”, ricotta di bufala, acciughe

di Cetara, olive taggiasche, pomodorino confit

Crudo di Gambero di
Porto Santo Spirito | €28
IMPASTO CROCCANTE AL MAIS
fiordilatte pugliese, burrata, guanciale
croccante, salsa masala, polvere di

capperi di Salina @

Mortadella | €18
IMPASTO PAN BURGER
insalata dell'orto, mortadella,

maionese ai pistacchi

Dalla Terra | €25
IMPASTO RISO E ORZO
robiola di Roccaverano, indivia all'arancia,
puntarelle, broccoli, crema di carote e zenzero,

polvere di rapa rossa

Battuta di Manzo | €27
IMPASTO SOFFICE
fior di latte, cime di rapa, battuta di manzo al

coltello, carciofi fritti, maionese alla nocciola

urger

| nostri hamburger sono preparati con
pane fatto in casa e farciti con le insalate
del nostro orto. Accompagnati dalle
nostre patate al forno con la buccia e
dalle salse homemade di Gigi Pipa.

Gigi Pipa Burger | €15
hamburger di manzo 200g, scamorza
affumicata, insalata del nostro orto,
uovo all'occhio di bue, bacon croccante,
salsa Gigi Pipa

Pulled Pork Burger | €15
spalla di maiale sfilacciata, cappuccio viola
marinato, Comté AOC, chutney di mango,
salsa bbg homemade

Farm Burger | €15
cime di rapa, pecorino, hamburger di manzo,
cipolla caramellata, salsa BBQ

Caesar Salad | €12
insalata, petto di pollo, Parmigiano dop,

crostini di pane, bacon croccante, salsa Caesar

Vellutata | €13

crema di carote e zenzero, crostini di pane,

polvere di rapa rossa

Spaghetti Pomodoro e Burrata | €13
pomodoro San Marzano dop, burrata pugliese,

polvere di capperi, olive dry

Fusilli | €14
crema di broccoli, pecorino, acciughe,

pangrattato

Tartare di Manzo | €18

broccoli, topinambur, radicchio variegato,

battuta al coltello, salsa chimichurri

Piovra Scottata | €20

crema di cime di rapa, radicchio di Treviso,

piovra, chips di topinambur

everag

Acqua minerale “lurisia” 0.75 L | €3

Espresso arabica naturale
giamaica caffe | €1,5

Orzo integrale az. Agr. | €2,5
Tisane | €2,5

VINI NATURALI E DESSERT

Per informazioni sui nostri vini naturali e
sulla carta dei dessert, il nostro staff € a tua
disposizione.

Coperto | €3

Per eventuali allergie o intolleranze,
chiedere allo staff di sala.



